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Une dizaine de jeunes de 18 ans 
nouvellement inscrits sur les 
listes électorales se sont vus re-
mettre par les élus, leur carte 
d’électeur ainsi que le livret du 
citoyen, recensant les droits et 
devoirs du citoyen et les princi-
pes fondamentaux de la Répu-
blique.

L’occasion pour ces nouveaux 
votants de prendre conscience 
de l’importance du droit de vo-
te, dans notre démocratie. Une 
cérémonie qui n’est pas obliga-
toire, mais à laquelle ont été 
conviés tous les jeunes âgés de 
18 ans, qui reçoivent leurs car-

tes d’électeurs. Après un dis-
cours pour rappeler les fonda-
mentaux et l’importance du 
droit de vote, ils se sont vus pro-
poser de s’impliquer dans la vie 
démocratique en rejoignant les 
é quip es municipales p our 
prendre part à l’organisation 
des prochaines élections euro-
péennes, le dimanche 9 juin 
prochain.

Les jeunes nouveaux votants 
ont également reçu en cadeau le 
livre sur le centenaire des Jeux 
Olympiques de Chamonix 1924, 
paru récemment chez Glénat.
● Bruno Magnien

Chamonix 
Une dizaine de jeunes votants 
ont reçu leur carte d’électeur

Une dizaine de jeunes Chamoniards, nés entre juin 2005 et 
avril 2006 et nouvellement inscrits sur les listes électorales, 
ont participé à cette cérémonie. Photo Le DL/B.M.

L’écrivain et illustrateur de 
bandes dessinées Jean-Marc 
Rochette sera ce jeudi 25 avril à 
la librairie Sauvage à partir de 
18 h 30. L’auteur de la magnifi-
que trilogie Ailefroide, altitude 
3 954, Le Loup et La Dernière 
reine présentera et dédicacera 
cette fois Au cœur de l’hiver.

Un récit de montagne intime 
et sensoriel dans lequel il parta-
ge son installation dans un ha-
m e a u  p e rd u  d u  m a s s i f  d e s 
Écrins. Coupé du monde par la 
neige et les avalanches, il offre 

un formidable récit d’aventure 
intimiste. L’occasion de faire 
plus ample connaissance avec 
celui qui est aussi à l’origine du 
Transperceneige, une œuvre 
d’anticipation, adaptée au ciné-
ma par le Coréen Bong Joon-
Ho, qui lui a valu une notoriété 
mondiale.

Réservation obligatoire au 
04 56 69 02 16.

Chamonix 

Jean-Marc Rochette à la librairie 
Sauvage ce jeudi 25 avril

La dédicace débutera 
à 18 h 30. Archives photo Le 
DL/Antoine Chandellier

D epuis le 1er janvier der-
nier, conformément au 
droit européen et à la 

loi antigaspillage de 2020, le tri 
des biodéchets à la source con-
cerne désormais tous les pro-
fessionnels et les particuliers. 
Mais parmi les solutions qui 
s’offrent aux entreprises, il en 
existe une qui est de loin la plus 
économique et la plus écologi-
que. Intitulée le Compostage 
autonome en établissement 
(CAE), cette méthode consiste 
à valoriser en compost, direc-
tement sur le site de l’entrepri-
se, les biodéchets qu’elle peut 
produire.

Une solution assez compara-
ble au compostage domesti-
que, idéale pour les profes-
s i o n n e l s  p r o d u c t e u r s  d e 
déchets de cuisine et de table, 
ayant un peu de terrain. Dans 
la vallée, ils sont ainsi de plus 
en plus nombreux à la mettre 
en œuvre, notamment grâce 
aux conseils d’Écotrivélo.

L’association qui collecte les 
déchets organiques à la force 
des cuisses n’a en effet pas les 
moyens de collecter tous les 
déchets des professionnels de 
la vallée et les encourage donc 
à retrousser leurs manches 
pour se mettre au compostage 

autonome. La structure qui a 
récolté à vélo 60 tonnes de bio-
déchets en 2023, intervient sur 
demande auprès des profes-
sionnels de l’hôtellerie ou de la 
restauration, soit pour redyna-
miser un site de compostage 
déjà existant, mais à l’abandon, 
soit pour en implanter un nou-
veau. L’École nationale du ski 
et de l’alpinisme (Ensa) fut ain-
si la première à installer sur ses 
parcelles plusieurs compos-
teurs, grâce à un partenariat 
avec le Syndicat intercommu-
nal de traitement des ordures 
ménagères (Sitom) et l’associa-
tion Écotrivelo, avec laquelle 
elle était sous contrat de col-
lecte depuis deux ans.

Un accompagnement 
double

Grâce au Sitom, les entrepri-
ses peuvent bénéficier de bacs 
de compostage subvention-
nés, mais aussi d’une forma-

tion au tri et au compostage et 
d’un suivi annuel, essentiel 
pour assurer la qualité du com-
post produit, et garantir ainsi 
la bonne valorisation de leurs 
déchets organiques. En com-
plément, Écotrivélo leur pro-
pose un service à la carte qui se 
traduit par l’approvisionne-
ment de broyat, le transfert de 
bacs de compostage, des for-
mations complémentaires, un 
suivi de température, de peti-
tes réparations, ou encore 
l’évacuation du compost mûr.

Un soutien et une offre qui en 
quelques mois a convaincu de 
nombreuses entreprises. Dans 
la vallée, l’hôtel Héliopic et la 
Compagnie du Mont-Blanc, 
l’hôtel de l’Arve, celui du Mon-
tenvers, le RockyPop aux Hou-
ches, les Marmottons et l’Ar-
gentero à Argentière, l’hôtel 
du Prieuré ou encore le centre 
de vacances Monvauthier ont 
sauté le pas.
● Baptiste Savignac

Vallée de Chamonix 

Compostage autonome : de plus 
en plus d’entreprises s’y mettent
Les professionnels de l’hô-
tellerie et de la restaura-
tion gèrent de plus en plus 
eux-mêmes le compostage 
des déchets organiques 
qu’ils produisent. Une solu-
tion très économique et 
écologique qui progresse, 
notamment grâce à l’ac-
compagnement proposé 
par le Sitom et Écotrivélo.

Un site de compostage partagé a vu le jour au pied 
du téléphérique de l’aiguille du Midi. Écotrivelo a formé 
les équipes de la Compagnie du Mont-Blanc et de l’Héliopic 
à sa bonne utilisation. Photo Le DL/B.S.

Ouverture laboratoire
de biologie médicale

MARDI 9 AVRIL

Ouvert du lundi au vendredi
de 7h à 18h sans interruption

et le samedi de 7h à 12h
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